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YAN MORAND : 
UNE NAVIGATION SOLITAIRE POUR 
ÉVEILLER LES CONSCIENCES

L’AVENTURE ÉCORESPONSABLE 
« BIBL’EAU » LÈVE L’ANCRE ! 

Yan Morand vous invite à un projet 
nautique qui enchantera les écoles 
châlonnaises et marquera les esprits.

Imaginez : un voilier glissant sur l’océan, 
c’est « Bibl’eau », mené par Yan Morand, 
fier navigateur châlonnais. D’emblée, sa 
quête nous embarque pour trois mois de 
découvertes en solo, où chaque coup de 
gouvernail est un pas de plus dans cette 
classe ouverte sur le monde, une classe où 
le tableau noir est le vaste horizon bleu.
Yan Morand deviendra les yeux de nos 
écoliers, transportant leur curiosité 
au gré de la Méditerranée, des îles de 
l’Atlantique et des Antilles françaises. Il 
aborde des thèmes captivants : des secrets 
de la climatologie aux récits épiques des 
explorations maritimes, du rapport intime 
entre les astres et les marins à la fragilité de 
nos écosystèmes marins.

SON BATEAU, L’OCÉANIS 411, EST UN 
HOMMAGE VIBRANT À SES PROCHES 
et devient un vecteur de transmission 
des valeurs familiales, maritimes et 
environnementales. Baptisé « Bibl’eau », ce 
fier vaisseau porte en lui l’âme de l’aventure 
et la flamme de la transmission des savoirs 
de génération en génération.
Équipé de panneaux solaires, le voilier 
s’inscrit dans une démarche écoresponsable 
remarquable : le soleil qui le guide est aussi 

sa source d’énergie, soulignant l’harmonie 
entre les prouesses de l’homme et le respect 
de la nature.

CE VOYAGE EN SOLITAIRE EST RICHE 
EN DÉFIS 
Synchronisation du sommeil avec les 
rythmes de la mer, gestion rigoureuse des 
provisions et capacité à réparer seul les 
avaries sont autant de compétences que 
Yan devra démontrer. Chaque jour sera une 
leçon de résilience, un apprentissage continu 
où se mêlent force physique et persévérance 
mentale.
Au-delà de cette traversée, c’est un 
véritable projet partenarial qui prend vie. 
En soutenant « Bibl’eau », entreprises et 
particuliers se trouvent au cœur d’une 
initiative fédératrice, véhiculant des valeurs 
d’endurance, d’éducation et de préservation 
de l’environnement. C’est une visibilité 
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YAN MORAND : 
UNE NAVIGATION SOLITAIRE POUR 
ÉVEILLER LES CONSCIENCES

unique offerte aux partenaires, s’associant à 
un message puissant et positif.

L’APPEL DU LARGE RÉSONNE
Pour ceux qui souhaitent en savoir plus, 
participer, ou soutenir cet élégant ballet 
maritime, les lignes sont ouvertes, prêtes 
à vous accueillir dans l’aventure. Surveillez 
le cap, le voyage de « Bibl’eau » ne fait que 
commencer et promet de tisser des liens 
éternels entre l’homme, son bateau et les 
connaissances infinies que recèle notre 
monde.

Suivez chaque vague, chaque récit à bord 
de « Bibl’eau », où chaque jour, Yan Morand 
écrit une page nouvelle du grand livre des 
explorations humaines. Embarquez avec lui 
pour une épopée moderne où l’éducation 
et la durabilité naviguent de concert vers 
l’horizon.

EN SAVOIR PLUS
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LA PORTE INACHEVÉE
UNE FENÊTRE SUR L’HISTOIRE DE CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE
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UNE FENÊTRE SUR L’HISTOIRE DE CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

PORTE SAINTE-CROIX
UN PASSAGE ROYAL INACHEVÉ 

ET UNE PLACE HISTORIQUE 
RÉINVENTÉE RACONTENT LES 

CHAPITRES

UN PATRIMOINE CHARGÉ 
D’HISTOIRE
La Porte Sainte-Croix, érigée à 
Châlons-en-Champagne, se révèle être 
un monument captivant, porteur d’une 
histoire aussi glorieuse que négligée. 

Depuis les rêves grandioses nés de 
l’effervescence post-révolutionnaire 
jusqu’aux projets avortés du XXIe 
siècle, ce monument incarne la dualité 
entre passion et résignation dans la 
façon dont la ville embrasse son passé. 
Malgré les tentatives d’embellissement, 
des artistes tels que Charles-Nicolas 
Varin, Gustave Navlet, et Camille 
Garnier, la Porte Sainte-Croix a 
plutôt connu des restaurations que 
la renaissance escomptée, illustrant 
ainsi la confrontation entre la volonté 
de marquer l’identité de la ville et les 
réalités changeantes au fil des siècles.

LA PLACE QUI L’ENTOURE, 
TÉMOIN DE L’ÉVOLUTION
Et si les sculptures ne viennent pas à 
nous, peut-être faut-il regarder autour ? 
Témoin de l’évolution d’une époque, la 
Porte Sainte-Croix a vu sa place devenir 
cœur de la ville, interdisant le passage 
sous l’arche dès 1926 face à l’évolution 
des moyens de transport. C’est toute 
une page de l’histoire de la mobilité et de 
l’urbanisme qui s’est écrite là, sous nos 
yeux.

MARIE-ANTOINETTE 
ET L’ARC DE TRIOMPHE MANQUÉ
Passons à la royauté, car oui, la Porte 
Sainte-Croix a failli être l’arc de triomphe 
pour l’entrée de Marie-Antoinette à 
Châlons. Il a fallu se contenter de décors 
provisoires, la Porte n’étant pas achevée 
à temps. L’effervescence était pourtant 
là, avec des préparatifs minutieux et une 
ville tout illuminée pour l’occasion.

DU MOYEN ÂGE À NOS JOURS
Cette entrée de ville stratégique n’est 
pas tombée du ciel ! 
Au Moyen Âge, la protection de cette 
portion de Châlons était primordiale, le 
danger venant toujours de l’Est. C’est 
dire si les ambitions de la Porte Sainte-
Croix s’enracinent dans le passé lointain 
de la ville. Elle a vu tant de visages, depuis 
les fortifications du XVIe siècle jusqu’à sa 
dernière restauration.

LA CHUTE DES ARCHES ET 
LA RENAISSANCE D’UNE PLACE
Mais si l’on parle de la Porte Sainte-
Croix, n’oublions pas les autres arches 
monumentales qui ont également fait 
la renommée de Châlons. De la porte 
Saint-Jean en style grec à l’arc éphémère 
en l’honneur de Napoléon, chaque pierre 
nous rappelle que l’histoire est souvent 
un recommencement.
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« LA MAÇONNERIE, 
UNE AMIE DE LONGUE DATE ! »

La satisfaction client est son credo, et le bonheur, sa devise pour réussir.
Né à Châlons sur Marne mais profondément enraciné dans ses origines kosovares, 
Agim Muçolli est le pilier d’une belle histoire de vie à multiples facettes. Sa person-
nalité discrète et bienveillante révèle une identité façonnée par l’amour familial et un 
attachement viscéral à ses proches. Mari attentionné et père de trois enfants, Agim 
a toujours su que les moments partagés avec sa famille sont les pierres angulaires de 
son bien-être.
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PORTRAIT
Agim Muçolli 

EN SAVOIR PLUS

 L’esprit de fraternité qui le lie 
à ses quatre frères et sa sœur se reflète 
dans son attitude au travail, où il incarne 
les valeurs d’humilité, de respect et 
d’honnêteté - des traits de caractère 
inculqués par ses parents Fehmi et 
Véronique. Dans son cœur, le souvenir 
vibrant de Bajcinë, bourgade natale de 
son père au Kosovo, se mêle à l’esprit 
entrepreneurial qui anime son quotidien 
à Châlons.
Amateur de bonne chère, de voyages et 
de sensations fortes, Agim trouve dans 
les plaisirs simples de la vie la source de 
son inspiration quotidienne. Passionné 
de courses de Formules 1 et grand 
amateur de bons repas entre amis, ces 
passions allument en lui cette étincelle 
qui réchauffe son environnement 
familial et professionnel.

Fondateur de A2 BÂTIMENTS en 
2019, héritier d’un savoir-faire familial 
établi en 1983, Agim ne se définit 
pas seulement par son rôle de chef 
d’entreprise ; il est, avant tout, un 
artisan passionné dont le métier est le 
prolongement naturel de sa personnalité 
appliquée et consciencieuse. Cet 
homme de terrain, qui a débuté dès 

1998 dans l’apprentissage chez son 
père, présente 26 ans d’expérience où 
se côtoient dévouement, créativité et 
quête continue de connaissances.

Chez A2 BÂTIMENTS, le client est roi et 
chaque projet est une nouvelle aventure, 
un défi à relever avec enthousiasme et 
précision. Qu’il s’agisse de maçonnerie 
traditionnelle, de carrelage ou de la 
construction de terrasses, allées de 
garage ou piscines, Agim apporte 
son expertise avec la certitude que la 
satisfaction du client est la plus belle des 
réussites.

Agim Muçolli incarne l’excellence et 
le bonheur dans le métier qu’il exerce 
avec passion. Son entreprise, A2 
BÂTIMENTS, se profile ainsi comme 
le reflet d’un savoir-faire authentique 
et d’un engagement sans équivoque en 
faveur de la qualité et du service.

LA SATISFACTION CLIENT EST SON CREDO, 
ET LE BONHEUR, SA DEVISE POUR RÉUSSIR.
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OCTOPUS MÉDIA GROUPE
AU CŒUR DE L’ACTION CULTURELLE ET SPORTIVE !

Découvrez Octopus Média Groupe, le nouveau visage de votre scène artistique et 
sportive ! Photographie, vidéo, passion : un cocktail explosif pour une promotion 
sans limites.

L’ART DE VOIR ET DE RACONTER : 
L’ADN D’OCTOPUS
Léane Mayance, avec son œil artistique 
et sa plume incisive, façonne les histoires 
qui resteront gravées dans les annales. 
En véritable chef d’orchestre, elle mène 
les projets de l’association avec une main 
de maître, assurant que chaque clip, 

reportage, et portrait soit une œuvre 
marquante.
Sophie Delécaut, elle, maîtrise 
l’interview avec un naturel désarmant, 
créant des dialogues authentiques qui 
révèlent la vérité de chaque sujet. Son 
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appareil photo est une extension de son 
regard aiguisé et empathique, capturant 
l’âme des concerts et des compétitions 
sportives.
Enfin,  des hommes de l’ombre qui les 
connecte aux palpitations de la ville. Ils 
ont le scoop, l’info de dernière minute, 
le filon qui transforme un moment 
ordinaire en événements mémorable

ENSEMBLE, ILS TISSENT LA TOILE 
D’OCTOPUS
Chaque membre  de cet ensemble 
apporte sa couleur unique à la 
palette d’Octopus Média Groupe. Ils 
recherchent activement des partenaires, 
des mécènes et des collaborateurs qui 
partageront leurs valeurs et leur vision 
pour enrichir le paysage média de la 
région.

ET LES PORTES SONT GRANDES 
OUVERTES...
Vous avez l’âme d’un artiste, l’énergie 
d’un passionné ? Octopus Média 
Groupe vous appelle. Que vous ayez 

EN SAVOIR PLUS

OCTOPUS MÉDIA GROUPE

envie de photographier des actions 
décisives ou de narrer les péripéties d’un 
match,  votre place est parmi eux. Pas 
besoin de diplôme, juste le feu sacré de 
la passion.

Alors, prêts à capter avec eux la 
prochaine ovation ? Que ce soit derrière 
l’objectif ou devant la feuille blanche, 
avec Octopus Média Groupe, chaque 
instant devient une légende à raconter. 
Osez entrer dans la danse, le rideau ne 
fait que se lever. 
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ALORS, COMMENT ÇA MARCHE ?
Simplement, votre appareil cassé, hors 
garantie, est remis entre les mains d’un 
réparateur certifié « QualiRépar », et 
comme par magie (ou presque), vous 
verrez le bonus retranché illico de 
votre facture. Le réparateur, lui, se fera 
rembourser par l’éco-organisme.
Le label « QualiRépar », c’est la promesse 
d’une réduction allant jusqu’à 20% 
sur la remise en état de vos biens hors 
garantie. Il s’agit de redonner vie à ce 
qui peut l’être et de soutenir ces artisans 
locaux armés de tournevis et de savoir-
faire.

Envie de donner un coup de jeune à votre 
vieux PC ou ordinateur portable sans 
dépenser une fortune ? 
Ça tombe bien, l’aide QualiRépar est là 
pour votre portefeuille et la planète !

RÉPAREZ VERT, 
ÉCONOMISEZ NET
DÉCOUVREZ L’AIDE 
FINANCIÈRE ÉTATIQUE 
DE « QUALIRÉPAR » !

Vous en avez assez de dire adieu à vos 
appareils électroniques à la moindre 
panne ? Réjouissez-vous, car le salut de 
votre porte-monnaie et de l’environnement 
arrive avec la labelisation « QualiRépar » 
d’AID Informatique !

Depuis le 15 décembre 2022, l’Etat 
français étend la main aux consciences 
écolos et aux portefeuilles serrés : une aide 
financière pour la réparation d’appareils 
électroménagers et électroniques est en 
jeu. C’est un pas de géant contre la (sur)
consommation effrénée. Les organismes 
Ecosystem et Ecologic, pilotes de cette 
initiative, prévoient d’injecter pas moins de 
410 millions d’euros d’ici 2027. 
Bonne nouvelle : encore plus d’appareils 
seront éligibles en 2024, et certains bonus 
verront leur montant augmenté.
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EN SAVOIR PLUS

AID INFORMATIQUERÉPAREZ VERT, 
ÉCONOMISEZ NET

Pour que le bonus s’applique, votre 
équipement électronique doit provenir 
d’un foyer français et ne plus être 
sous garantie. Pas de panique, la liste 
est longue : des smartphones aux 
imprimantes, aucune technologie ne 
sera laissée pour compte.
Pour exemple, le bonus réparation 
pour un PC portable est de 50 € et 
de nouvelles prises en charge sont 
proposées sur 2024 pour les matériels 
« tout-en-un » et les unités centrales.

C’EST DÉCIDÉ, VOUS PASSEZ AU 
VERT AVEC VOTRE MATÉRIEL 
TECH ? 
Prenez contact avec AID Informatique, 
votre allié sur la route de l’éco-
réparation, situé au coeur de Courtisols. 
Un coup de fil ou un clic sur leur site, et 
vous voilà prêt à repartir pour un tour, 
sans nuire à la Terre... ni à votre compte 
en banque.
C’est l’occasion rêvée de s’engager 
dans cette dynamique vertueuse, où 
économiser rime avec responsabiliser. 

Et qui sait, peut-être que votre prochain 
geste éco-citoyen inspirera d’autres à 
rejoindre le mouvement ?
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AUX FOURNEAUX SANS PÉPIN
L’ERGONOMIE EN CUISINE PAR EXPO2000 !

Transformez votre cuisine en un espace de 
vie où confort rime avec style ! Découvrez 
avec Expo2000 comment l’ergonomie 
peut épicer votre quotidien.

Ça vous dirait de transformer votre cuisine 
en un espace aussi stylé que pratique ? Chez 
Planet Cuisine/Expo2000, on vous dit oui, 
et on vous explique pourquoi l’ergonomie 
c’est la cerise sur le gâteau de votre intérieur.

C’est clair, la cuisine, c’est plus qu’un lieu de 
popote, c’est le cœur battant de la maison. 
Pour y couper, cuire, et éplucher dans la 
joie, rien de mieux qu’une cuisine pensée 
pour vous, pour vos moindres gestes. C’est 
simple, on vise une cuisine qui s’adapte à 
vous et non l’inverse – que vous soyez grand 
comme un basketteur ou fin gourmet.

PREMIÈRE ÉTAPE : L’ESPACE. 
Vous connaissez le triangle d’activité ? Cette 
règle d’or qui fait valser vos déplacements 
entre le frigo, l’évier et le four. Chez Planet 
Cuisine, on vous orchestre ça en quatre 
zones de choc : rangement, préparation, 
cuisson et lavage. Adieu les allers-retours 
de marathonien !

ET L’ÉLECTROMÉNAGER, ON EN 
PARLE ? 
Fini la gymnastique pour enfourner votre 
tarte ou sortir les assiettes du lave-vaisselle. 
On place tout ça à hauteur de main, enfin, 
à hauteur de vos mains, pour que chaque 
tâche soit un régal.
La hauteur des plans de travail, c’est sacré 
aussi. Chez Planet Cuisine, on personnalise 
ça au millimètre près pour que vous soyez 
toujours à l’aise, que vous mitonniez un 
festin ou que vous mixiez un smoothie.
Les besoins, les tailles et les goûts, ça 
change, et votre cuisine aussi. Nos experts 
sont là pour que votre plan de travail soit 
plus qu’un simple plan de travail : un vrai 
compagnon de tous les jours.

EN RÉSUMÉ
L’ergonomie en cuisine par Expo2000, c’est 
l’assurance d’un espace à vivre taillé pour 
vous, et pour longtemps. Venez en magasin, 
votre cuisine n’attend plus que sa recette 
miracle, une pincée de vous, un soupçon 
d’Expo2000 et beaucoup, beaucoup de 
confort.

EN SAVOIR PLUS

PLANET CUISINE / EXPO2000
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« LA PASSION POUSSE SOUVENT 
À L’EXCELLENCE »

À seulement 38 ans, Benjamin Antoine cumule 19 ans d’expérience et une 
connaissance affûtée du secteur automobile. Rencontre avec le dynamique nouveau 
directeur de Renault Châlons.
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PORTRAIT
Benjamin Antoine

EN SAVOIR PLUS

Ce rêve pas si différent de celui d’un 
enfant désirant devenir astronaute ou 
pompier ; Benjamin Antoine voulait 
vendre des voitures, simplement.

Après une formation en alternance 
et un premier poste de vendeur chez 
Ford, Benjamin a rapidement gravi les 
échelons. Son expertise l’a conduit à des 
responsabilités croissantes, notamment 
en tant que chef des ventes Chez Renault 
Reims, jusqu’à cette consécration 
professionnelle à Châlons, sa ville de 
cœur.

Le parcours professionnel de Benjamin 
est ponctué de récits familiaux et de 
souvenirs châlonnais. Ces anecdotes 
enrichissent son approche du métier et 
forment le socle de son engagement. 

En matière de gestion quotidienne, 
Benjamin poursuit une alchimie parfaite 
entre exigence professionnelle et relation 
humaine. Pour lui, une journée réussie est 
celle saturée d’échanges enrichissants, de 
transactions fructueuses, et couronnée 
par la joie des clients.

Toujours premier sur le terrain, Benjamin 
occupe une place particulièrement active 
et engagée dans la vie de la concession. 
Cet amateur de belles voitures, mais 
aussi cinéphile et épicurien, valorise 
l’honnêteté et la qualité des relations 
dans son leadership.

Sa passion pour l’automobile n’a cessé 
de croître avec les années. Passion 
surement héritée de son père qu’il 
accompagnait à chaque nouvel achat de 
voiture : une Renault, forcément.

À 38 ans, et 19 années d’expérience, 
il regarde vers l’avenir avec l’ambition 
de propulser la concession Renault 
Châlons vers de nouveaux horizons 
tout en préservant l’esprit familial qui la 
caractérise si bien.

DU RÊVE D’ENFANCE AU VOLANT DE LA CONCESSION RENAULT 
CHÂLONS

 La passion pousse souvent à l’excellence, et pour Benjamin Antoine, 
nommé directeur de la concession Renault Châlons, ce n’est pas qu’une 
expression. Depuis l’enfance, son ambition le destinait déjà à l’univers 

automobile.
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TRIOMPHE SUR GLACE 
LES GAULOIS VISENT LA GLOIRE !

10 victoires en 11 matchs !

Le Hockey Club Châlonnais dirigé par 
son président Eric Colin et Juraj Sadlon, 
son entraîneur enchaîne les victoires.

L’équipe châlonnaise compte pas moins 
de 21 joueurs et 3 gardiens, dont 4 
joueurs issus de l’école de hockey du 
HCC. Cette équipe jeune et dynamique 
a été renforcée à l’intersaison par l’arrivée 
de dix nouveaux joueurs, principalement 
en provenance de la D2.

L’OBJECTIF DU HCC EST CLAIR 
Conserver un haut niveau de compétitivité 
digne d’une D2.

Trois entraînements par semaine à Cité 
Glace et deux sessions d’entraînement 
en salle de sport sous la direction de 
Juraj Sadlon. Il est très conscient des 
exigences croissantes en matière de 
vitesse, tactiques et techniques. 

LA VILLE DE CHÂLONS-EN-
CHAMPAGNE SOUTIENT LE HCC et 
les supporters sont présents à chaque 
match pour leur apporter toute l’énergie 
possible pour atteindre leur but : monter 
en D2 !
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TRIOMPHE SUR GLACE 

RENDEZ-VOUS À LA PATINOIRE CITÉ GLACE !

Eric Colin souligne que les trois derniers 
bilans sont positifs. Le club a ainsi pu 
investir en conséquence et acquérir du 
matériel haut de gamme. Le président 
est fier de son club qui offre des 
conditions plus que favorables pour 
attirer de nouveaux joueurs, tant sur le 
plan professionnel avec des propositions 
d’emploi que sur le plan sportif avec des 
primes de matchs.

L’AVENIR SEMBLE PROMETTEUR 
POUR LES GAULOIS
Leur place en playoffs d’accession est 
déjà assurée et les efforts déployés nous 
promettent une fin de saison captivante. 
On espère à présent que le HCC finisse 
dans le top 3 des meilleures équipes 
françaises pour accéder à la D2.

EN SAVOIR PLUS

HOCKEY CLUB CHÂLONNAIS
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JARDINEZ FUTÉ EN FÉVRIER
LA TO-DO LIST DU PRO POUR VOTRE ÉDEN !

Chers amis des plantes et des pelles !
Vous sentez comme moi cette p’tite morsure 
dans l’air de février ? 
Eh bien, réchauffez-vous avec l’idée que c’est 
le moment idéal pour préparer le terrain pour 
un printemps florissant ! 

ET LE VERGER, DANS TOUT ÇA ? 

On ne le néglige pas ! Sortez les sécateurs 
pour une coupe tendance sur le figuier, le 
noisetier et toute la clique. Tailler, rabattre, 
greffer, planter : février, c’est la haute 
couture des arbres fruitiers. Montrez 
également de l’amour à votre vigne, elle 
vous le rendra bien avec des grappes 
juteuses.
Le jardin d’ornement, lui, il attend sa session 
relooking avec impatience.
Plantez, divisez, replantez, bref, 
métamorphosez vos massifs !

CE MOIS-CI, AU POTAGER, JOUEZ LES 
CHEFS ÉTOILÉS 
Récoltez les poireaux et les choux de Bruxelles 
comme si vous prépariez un festin. 
Sous serre ou châssis, faites danser les carottes 
et caressez les poireaux d’été avant de les 
semer. Plantez l’ail rose, il va pimenter votre 
terre, et déposez délicatement les griffes 
d’asperges dans leurs berceaux de janvier. 

Un petit spa pour vos fraisiers ? 
Yes sir ! Nettoyage, division des pieds de 
rhubarbe, et ils seront aussi frais que des 
gardons.

Chez Magasin Vert / Cercle Vert, on a tout un 
menu de jardinage à savourer, même sous un 
ciel hivernal. Allez hop, on enfile les gants, c’est 
parti pour le grand show de février au jardin !
D’accord, février, il ne fait pas chaud, mais ce 
n’est pas une raison pour hiberner !

Ne laissez pas la fraîcheur de février geler vos projets de jardinage ! Découvrez comment dynamiser votre 
jardin en attendant le printemps.
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OUVREZ L’ŒIL
Les crocus, primevères et narcisses sont les 
premiers frissons de couleurs qui annoncent le 
renouveau.
Pour ceux qui calent leur vie au rythme de la 
lune, pointez sur le calendrier lunaire et laissez-
vous guider entre jours feuilles et jours fruits.

ET N’OUBLIEZ PAS
Entre deux tailles et plantations, de flâner dans 
les salons, jardins et jardineries pour éveiller vos 
sens en attendant véritablement le printemps.

ET LES PELOUSES ? 
C’est leur moment coiffure et spa. 
Redéfinissez les contours, faites peau 
neuve avec l’aération, la scarification 
et si vous démarrez de zéro, semez 
avec panache.

Magasin Vert est là pour toute 
question, besoin ou envie de papoter 
boutures et bulbes. Allez 
jeter un œil sur notre site 
ou venez nous saluer à 
Châlons-en-Champagne. 
Février n’attend que vous 
pour révéler les prémisses 
de votre paradis vert !

EN SAVOIR PLUS

MAGASIN VERT / CERCLE VERT



COSTUMES ET ROBES DE RÊVE POUR 
LE GRAND JOUR



Du choix pour tous les goûts et toutes les 
tailles, les futures mariées et les futurs 
maris trouveront leur bonheur à L’Univers 
du Mariage, où l’excellence du service sur 
mesure règne

LA MAGIE DES NOCES COMMENCE 
DÈS LE CHOIX DE LA TENUE. À 
L’Univers du Mariage, cet instant est 
sacralisé, transformant l’essayage en un 
moment mémorable. Fondé en 1999 par 
Françoise Rattier, cet établissement s’est 
distingué par son approche personnalisée et 
son catalogue varié, séduisant une clientèle 
variée à la recherche de la perfection pour 
leur jour J.

ENRACINÉE DANS LA TRADITION 
DU SUR-MESURE, la boutique propose 
aujourd’hui un inventaire impressionnant de 
plus de 1200 modèles de robes, s’adressant 
à toutes les morphologies avec des tailles 
allant du 32 au 70 et à tous les portefeuilles, 
grâce à des pièces débutant à 350 € TTC. 
Des créations régionales exclusives côtoient 
des tenues de grands créateurs, permettant 
à chaque mariée de trouver son style unique, 
qu’il soit classique ou contemporain, sobre 
ou spectaculaire.

Chez L’Univers du Mariage, chaque 
costume est également pensé pour 
s’adapter à la silhouette et à la personnalité 
du marié, en parfaite harmonie avec le 
thème du mariage. Le catalogue s’étend 
aussi aux tenues de cocktail, pour briller lors 
de toutes les festivités.

Le processus se compose de plusieurs étapes 
clés. D’abord, l’accueil chaleureux et les 
conseils avisés lors du premier rendez-vous. 
Ensuite, une séance d’épinglage minutieuse 

permet d’ajuster la 
tenue dans les moindres 
détails. Enfin, l’essayage 
final révèle une tenue irréprochable, prête 
à illuminer le jour tant attendu.

Les clients témoignent d’une expérience 
exceptionnelle : des conseils personnalisés, 
un accueil familier et une qualité de service 
qui font toute la différence. « Une robe 
parfaite ! », « une vraie princesse », « des 
moments très agréables », voilà le retour 
unanime des mariées et mariés qui ont 
fait confiance à l’expertise de L’Univers du 
Mariage.

LA PROMESSE DE L’UNIVERS 
DU MARIAGE ? C’est celle d’un 
accompagnement hors pair pour une tenue 
de mariage qui parle d’amour, de style et 
de personnalisation. Et, alors que Laëtitia 
s’apprête à reprendre le flambeau allumé 
par sa mère, la tradition de l’excellence 
est assurée pour allumer la flamme des 
futurs couples pour de nombreuses années 
encore.

EN SAVOIR PLUS

L’UNIVERS DU MARIAGE
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RENCONTRE AVEC NATHALIE BARBOT, CONSEILLÈRE 
EN IMMOBILIER PASSIONNÉE ET RIGOUREUSE.

Nathalie Barbot, une conseillère en immobilier qui unit rigueur, réactivité et 
enthousiasme pour transformer vos rêves en réalité.
Derrière chaque transaction orchestrée par Nathalie Barbot se cache plus qu’un 
simple changement de propriété ; il y a une vie, une histoire, un avenir. 
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PORTRAIT
Nathalie Barbot

EN SAVOIR PLUS

En tant que conseillère en immobilier 
chez Capifrance depuis 2018, Nathalie 
se consacre à la réussite de projets 
significatifs, enrichie par une carrière 
de 30 ans en tant que directrice 
administrative et financière. Entre les 
mains d’une experte qui excelle dans la 
vente de commerces et d’entreprises, 
chaque détail compte et chaque dossier 
est une affaire personnelle.

Réorientation professionnelle réussie, 
c’est après son arrivée dans la Marne et 
une formation spécialisée que Nathalie a 
rejoint le groupe Capifrance. Aujourd’hui, 
elle s’y implique autant qu’elle s’investit 
dans la compréhension des enjeux 
particuliers liés à sa spécialité : le commerce 
et l’entreprise, des secteurs exigeants une 
rigueur et une acuité analytique sans faille. 
Pour Nathalie, chiffrer la valeur d’une 
société ne se limite pas à l’évaluation des 
bilans, mais à une étude approfondie des 
réalités commerciales et humaines qui la 
composent.

Consciente que la vente ou l’acquisition 
d’un commerce ou d’une entreprise est 
souvent l’aboutissement ou le début 
d’un rêve entrepreunarial, Nathalie 

s’engage avec une réelle empathie et 
une expertise confirmée pour répondre 
aux attentes spécifiques de ses clients. 
Elle leur assure un accompagnement 
sur-mesure, aussi bien pour mettre en 
lumière un commerce qu’elle seule a 
su apprécier à sa juste valeur, que pour 
guider un acquéreur vers le bien de ses 
aspirations.

Nathalie n’hésite pas à s’immerger 
totalement dans son travail, prolongeant 
souvent ses journées de labeur bien au-
delà de l’ordinaire, mais n’en demeure pas 
moins humaine, s’accordant quelques 
pauses pour pratiquer le golf, une 
passion qui lui permet de décompresser.

Sa vibrante personnalité et sa pratique 
méticuleuse de l’immobilier font d’elle 
une conseillère de choix au sein de 
Capifrance, où elle poursuit avec ardeur 
la satisfaction de ses clients.

DU DYNAMISME À LA SATISFACTION CLIENT, NATHALIE BARBOT EST 
LA CONSEILLÈRE EN IMMOBILIER À QUI CONFIER VOS PROJETS LES 

PLUS AMBITIEUX.
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LE GUIDE POUR BIEN S’ASSURER AVEC 
GAN ASSURANCES JÉRÉMY JOURNET

JEUNE CONDUCTEUR

Première voiture, première assurance : 
découvrez comment franchir cette étape clé avec sérénité grâce à quelques conseils 
avisés.
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DÉCROCHER SON PERMIS DE 
CONDUIRE EST UNE ÉTAPE MAJEURE, 
ET L’ASSURER EST LE PROCHAIN DÉFI.

Chez GAN ASSURANCES Jérémy 
JOURNET, nous savons que le statut de 
jeune conducteur n’est pas lié à l’âge mais 
à l’expérience au volant. De l’obtention 
récente du permis à l’absence d’historique 
d’assurance, de multiples situations 
définissent un « jeune conducteur » aux yeux 
des assureurs.

POUR ÉVITER UN REFUS D’ASSURANCE
Il y a des astuces. La conduite accompagnée, 
par exemple, peut réduire la surprime 
significativement – un avantage à ne pas 
négliger. Ajoutez à cela le choix d’une voiture 
peu puissante pour une prime plus douce et 
un parcours d’assurance qui commence sur 
de bonnes bases.

VAUT-IL MIEUX ÊTRE CONDUCTEUR 
SECONDAIRE OU PRINCIPAL ? 
Chez GAN ASSURANCES Jérémy 
JOURNET, nous recommandons de 
valoriser dès que possible votre profil en 
qualité de conducteur principal. Cela vous 
permet de constituer votre bonus-malus, 
répercutant votre comportement au volant 
sur le coût de votre assurance.

Pour assurer votre véhicule en tant que 
jeune conducteur, même dès 17 ans, soyez 
prêt à fournir les documents essentiels 
comme le certificat d’immatriculation et 
votre permis de conduire. Et, bien que vous 
n’ayez probablement pas d’antécédents 
d’assurance, votre conduite sans sinistre 
vous sera favorable dans la tarification de 
votre assurance.

TROIS FORMULES D’ASSURANCE 
SONT À CONSIDÉRER :
La formule Tiers pour le minimum légal, 
la Tiers étendu pour une protection 
supplémentaire sans se ruiner, et la formule 
Tous risques pour une couverture maximale, 
idéale pour les véhicules récents.

Trouver une assurance jeune conducteur 
abordable est un must, mais pas une mission 
impossible. Chez GAN ASSURANCES 
Jérémy JOURNET, nous conseillons de 
scruter le marché, comparer les offres, et 
surtout, de ne jamais sacrifier la qualité de 
la couverture pour le prix.

En somme, notre accompagnement vise 
à sécuriser votre entrée dans le monde 
automobile, en vous garantissant confiance 
et protection, peu importe les routes que 
vous emprunterez.

EN SAVOIR PLUS

GAN ASSURANCE JOURNET
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LETTRE OUVERTE

Clémence Renard

Clémence Renard

Chers vous,
 
Comme vous l’avez remarqué, une pause 
a ponctué ma présence professionnelle 
récemment. Je tiens à vous remercier 
sincèrement pour votre patience et 
votre compréhension durant cette 
période de transition.
 
Le besoin de se réinventer m’a conduite 
à prendre du recul, favorisant ainsi 
une quête plus profonde de réalisation 
personnelle et professionnelle. À 
présent, cette introspection a porté ses 
fruits. Je vous annonce que mon activité 
sur l’avenue du Maréchal Leclerc a 
officiellement pris fin.
 
Néanmoins, l’attachement à ma pratique 
et le lien avec vous tous m’empêchent 
de rester éloignée trop longtemps. 
Ainsi, je suis heureuse de vous informer 
que je reprendrai bientôt mes séances à 
une nouvelle adresse, laquelle j’espère 
deviendra un nouveau havre de paix et 
de soins pour vous.

Le futur est un chemin inconnu, et 
peut-être qu’il me mènera un jour loin 
de Châlons. Mais, dans l’attente de 
ces possibles changements, je suis là, 
prête à vous accueillir ou simplement à 
échanger au 06 58 49 50 45, même 
si les déplacements s’avèrent difficiles 
pour vous.
 
Je vous tiendrai informés de la reprise 
officielle de mon activité dès que toutes 
les formalités administratives seront 
réglées. Restez à l’écoute via ma page 
Facebook ou sur Google Maps pour les 
nouvelles mises à jour.
 
Prenez soin de vous, et à très bientôt 
pour un nouveau chapitre.
 
Chaleureusement,

SHIATSU À CHÂLONS : UN NOUVEAU DÉPART 
POUR CLÉMENCE RENARD

Une pause réfléchie, un déménagement et un avenir plein de promesses. 
Clémence Renard vous parle directement de l’évolution de sa pratique Shiatsu.
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Quand la tradition italienne rencontre le 

savoir-faire du Maître restaurateur Fabien 

Souply, cela donne un minestrone de légumes 

maraîchers généreux et savoureux.

Le minestrone, plat italien par excellence, 

trouve sa place au cœur des tablées hivernales 

pour réunir les familles autour de saveurs 

simples et de produits de saison. Maître 

restaurateur reconnu, Fabien Souply du 

restaurant Maison Souply, offre sa vision de 

ce classique réconfortant : un minestrone de 

légumes maraîchers, où se mêle la douceur des 

légumes et l’onctuosité du bouillon.



RECETTE

Fabien Souply

Minestrone de légumes maraîchers

EN SAVOIR PLUS

Pour commencer, ce plat s’articule autour 
d’une brunoise minutieuse : carottes, 
oignons, poireaux, céleri, et une touche 
originale avec la queue de persil ciselée ainsi 
que du radis noir et des topinambours, ces 
derniers étant optionnels mais fortement 
recommandés pour leur contribution au 
bouquet gustatif.

La première étape consiste à faire suer tous 
ces légumes, détaillés en petits dés, dans 
un mélange de beurre et d’huile, créant 
ainsi une base aromatique pour le bouillon. 
L’assaisonnement, fait de gros sel et de 
poivre du moulin, vient relever les saveurs 
terreuses et naturelles des légumes.

Pour le corps de la soupe, Fabien Souply 
préconise du bouillon, de légumes ou de 
volaille, pour apporter une profondeur 
gustative, voire de l’eau en alternative. 
La cuison se poursuit sur un feu doux, 
frémissant, pendant 15 à 20 minutes, le 

temps que les légumes libèrent leurs arômes 
et deviennent tendres.
L’ultime touche, qui vient parfaire la recette, 
est l’ajout de vermicelles cinq minutes avant 
de finir la cuisson. Ces petits rubans de 
pâtes s’imbiberont du fumet des légumes 
et ajouteront une agréable texture au 
minestrone.

Ce plat est plus qu’une recette : c’est un récit 
de saveurs familiales, une incitation au partage 
et à la convivialité, une célébration de l’hiver 
cosy. 

En proposant cette recette de minestrone de 
légumes maraîchers, Fabien Souply nous invite 
non seulement à déguster un plat savoureux, 
mais aussi à recréer chez nous cette ambiance 
de réunion familiale si caractéristique des 
fraîches saisons italiennes. 

Bon appétit et à vos marmites !

LA RECETTE CHALEUREUSE DE MAISON SOUPLY

MAISON SOUPLY

LES LÉGUMES:
CAROTTES : 2 MOYENNES
OIGNONS : 1 GROS OU 2 PETITS
POIREAUX : 1 GRAND OU 2 PETITS
CÉLERI : 1 TIGE
QUEUE DE PERSIL : UNE POIGNÉE DE QUEUES CISELÉES
RADIS NOIR : 1 PETIT (FACULTATIF)
TOPINAMBOURS : 2-3 PETITS (FACULTATIF)

POUR ENVIRON 4 PERSONNES:
400 À 500 G DE LÉGUMES EN BRUNOISE 
QUEUE DE PERSIL CISELÉE : ENVIRON 1/4 DE TASSE
BEURRE : 1 CUILLÈRE À SOUPE
HUILE D'OLIVE : 1 CUILLÈRE À SOUPE
GROS SEL ET POIVRE DU MOULIN : SELON LE GOÛT
BOUILLON : ENVIRON 1,5 LITRE (OU DE L'EAU SI NÉCESSAIRE)
VERMICELLES : ENVIRON 50 À 70 G
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